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BIBBONA UN'ORIGINALISSIMA CENA A «LA PINETA» DI LUCIANO ZAZZERI

8 Marzo, dieci «Donne del vino»
alla corte dello chef super-stellato

— BEBOMNA -

DIECI DONNE, daec produttn-
i i vino in woa terra dove i filan
i rincorrone per chilometn e da
ogni bottighia evce un bougquet au-
lefition € con und stofma liita sua
da momotare sono ke «Deonne
del Vino Toscanes, che hanno or-
ganizato inseme alla

ne Ais di Livorno guidata da Pao-
la Rastelli la festa dell'’S marzo
2012 con una cena esclusiva alla
corte di un grande macstro della
cucina itahana, il ristorante stella-
to Michelin «La Pinctas di Lucia-
no Zxeeeni a Marnina di Bibbona,

«CARTA SPECIALE»
Le tendenze del mercato
e le eccellenze

Pink Label e Fortulla Rosé

«LE DONNE stanno diventando
opinion maker mportantissimi
per il mondo del vino — dice la
presadente della deleganione tosca-

na dell'sAssociarione Nadonale
Donne del Vinos, Donatella C-
nelli Colombini, citando una re-
cente nicerca sul profilo dei cou.
maton — non solo perché sono
CIESCIULG DUMETICIMCNIC Ma an-
che perche sono attente alla quali-
th di cids che bevono: sono loro og-
g ad orentare | consami, e
gliendo 1l vino al ristorante o in
enotecs ¢ privilegiando vini im-

portants i grancd:

uhhn:piﬁ mfluente ¢ guella
delle consumatrici giovam, che
vedono nel vino un motivo di so-

i i
& tal punto da farsi pioniere &i un

“bere meno ma bere meglio™s .

LIMPORTANTE ruolo delle
donne nel mondo del vino € quin-
di evadente in i 3 > -
duttnc eccellenti, pre-
parste, cotrumatrict mpumﬂu
li, a cui un grande chef come Lu.
cano Jarrenn ha dedicato un
meni di alta cucina di iwpirazione

oscana, Accompagnerd § 40 ving

Antipasto, pef [UsSguLre <ON un
m&mmmmd'nﬂm
¢ salvia fniita ¢ una scppia ners
con Aletti di righia spadellati co-
me secondo prima di concludere
con un tortno & mele con gokato
al Vin Santo.

LA CARTA sxpeciales dei vini
comprende bottighe di piccole se-
nc ¢ di altissima qualnd. Darh a
tutti § partecipanti P'epportunita
di sssagipare § vini ¢ conosdere da
vicino Je due produrtrc che b res-
hizzano e che siederanno insieme
a loro in questa eccenonake occa-
stone. St tratts dunque di un ap-
puntamento con Ueccellenza del
cibo ¢ del vino. Tra Je bottiglie in
degustazione in questa iImportan-
te ¢ rlﬂ'mumm:hurukht

mia 2011 dell'enologo Luca D’Ar-
toema, Costo della cena 80 eura. In-
fo: 0586/600.016.




