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CASTIGLIONCELLO «FIOCCO AZZURRO» NELL'AZIENDA DI FULVIO MARTINI E LAURA MARZARI

Dal Casale del Mare al Vinitaly,
ecco il decollo del «Fortulla bianco»

— CASTIGUONCELLD —

IMBOTTIGLIATO. E pronto
per il debutto ufficiale tra pochi
giorni al Vinitaly, dove dal 7 al 10
aprile verra presentato insieme al-
la seconda annata del rosé, che al
Vinitaly era stato presentato un
anno fa. Fiocco azzurro dungque al
Casale del Mare per la nascita del
Forwilla Bianco, il primo vino
bianco amade in Castighioncellos.
Vermentino ultime nato dai seue
cttari di vigneti che dalle Spiana-
te declinano verso il mare del
Quercetano dell’azienda guidata

VERMENTINO

It nuovo prodotto

va ad agiunersi al gia
lanciatissimo rose

da Fulvio Martini ¢ Laura Marza-
Il

UN FIOCCO AZZURRO per
brindare a un dolcissimo fiocco
rosa, quello di San Valentine che
ha portato a nonno Fulvio la pri-
ma nipotina Giorgia. Fortulla
Bianco, iirmato ancora una volia
dall’enologo Luca D'Awoma, che
abbiamo degustato in anteprima
appena imbottigliato da Fulvio ¢
Laura al rientro dal Prowein di
Dusseldorf. Che spicca, ma & una
caratteristica di questi vini che re-
spirano la brezza del mare ¢ assor-

PASSIONE Fulvio Martini in Cina con i vini made in
Castiglioncello & Laura Marzari con Timothy Magee vincitori
della prima edizione di «Cuochi tra le boe» a Cala de' Medici
2012;: nel tondeo il Fortulla bianco e roseé

bono la mineralita di un terreno
privilegiato — vale anche per P'ot-
limo extravergine — per la
sapidita che gli conferisce grande
personaliti ¢ assoluta piacevolez-
za della beva, Un vermentino che
arriva da una vendemmia di ago-
sto, forzatamente anticipata per la
costante siecita 2012, di cui come

sempre Laura ¢ Fulvio si oc-
CUPArono In prima persona.

FERMENTAZIONE a bassa
temperatura e solo affinamento in
acciaio, niente legno, per preser-
varne i profumi del Fortulla Bian-
co. E una elegante bottiglia in ve-
tro, con tanto di appo alirettanto

in vetro, la stessa clegante bot-
fliﬂ varata per il plunpremato
“ortulla Rosé, da cabernet france
cabernet sauvignon a meta, per la

rima annata. I del Fortulla Rosé
¢ molto interessante anche "anna-
ta 2012 che cambia decisamente
caratteristiche rispetto al 2011, e
che abbiamo assaggiato appena
imbottigliato insieme al Forwulla
Bianco. Un rosé ancor pit sapido
dellannata precedente, ancora
pli grintoso.

L'ULTIMO natwo Fortulla Bian-
co, oltre che al penultimo nato
Fortulla Rosg, si afgiungc
al pnmogenito Fortulla
osso, 0% cabernet
franc e 508 caber-
net sauvignon, ¢
al «Sorpassos, al
47% alla pari i
duecabernet el
resto metlot
Un'ascesa  che
non $i ferma per
il Casale del Ma-
e, azienda Agri-
landia, con Laura
¢ Fulvio — im-
prenditore di Parma
leader delle spugne —
SCMpre in giro a promuo-
vere nel mondo, dagli States aila
Cina, con il loro vino anche Casti-
glioncelle. Una Castiglioncello in
cui si fermarono vent anni fa, ri-
strutturando il vecchio casale alle
Spianate, dando vita a un proget-
to di qualita e di passione che ¢ so-
lo all'inizio.



